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Aucun des membres de la famille Kraus n’échappe a la passion du
vin qui se transmet de génération en génération !

Sous le regard bienveillant des fondateurs, Magali et Denis,
I’équipe produit en bio des vins variés qui expriment tout le
caractere de l'arriere-pays varois.

La Cuvée Gamali, nom dérivé du prénom de la matriarche
Magali, issue d’'une famille de vignerons depuis des
générations, représente fierement I’'appellation Cotes de
Provence.

‘A\\\\\\ Un vignoble de 65 hectares

K0y Grenache, Cabernet Sauvignon, Mourvedre

Sol argilo-calcaire caillouteux

Macération longue de 3 semaines environ a 28/30° en
cuve béton avec remontage quotidien.

Robe grenat profond, avec des reflets légerement tuilés.
Premier nez sur des notes de cuir qui laissent rapidement
apparaitre a 1’agitation des ardmes de fruits compotés
(quetsche) ainsi que des ardbmes d’humus et de cacao.
L’attaque est souple et se poursuit sur une belle richesse
en bouche. Finale sur des tanins mirs et des notes de
réglisse et de café torréfié.

i Egrappage et foulage a 100% et saignée de 25% des jus.

. COTES DE PROVENCE

A Gibicrs, plats mijotés tels que la daube, ou encore de
délicieux fromages de caractére.
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